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หมู่วิชาอุตสาหกรรมเกษตร  
(507)



หมู่วิชาอุตสาหกรรมเกษตร  ซึ่งอยู่ในหมวดวิชา เกษตรศาสตร์  ได้จัดลักษณะเนื้อหาวิชาออกเป็น  ดังนี้



1.  การบรรจุอาหาร





(507-1--)



2.  จุลินทรีย์อาหาร





(507-2--)



3.  อุตสาหกรรมอาหาร





(507-3--)



4.  เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์





(507-4--)



5.  วิศวกรรมอาหาร





(507-5--)



6.  โภชนศาสตร์






(507-6--)



7.  เคมีอาหาร






(507-7--)



8.  การฝึกประสบการณ์วิชาชีพ




(507-8--)

9. โครงการพิเศษ/ปัญหาพิเศษ วิทยานิพนธ์ โครงการศึกษาเอกเทศ    (507-9--)

     การสัมมนาและการวิจัย






หมู่วิชาอุตสาหกรรมเกษตร (507)  

รหัสวิชา
ชื่อวิชา
น(ท-ป)

รหัสใหม่
รหัสเก่า



5071301

5071302

5071401

5071402

5071601

5072101

5072102

5072103

5072201

5072202

5072301
5072302

5072303

5072304

5072305

5072306

5072307
5072401

5072402

5072403

5072404
3671305

-

3671403

3671401

3671402

-

3671404

3672101

3672102

3672103

3672201

3672202

3672301

3672302

3672306

3672417

3672308

3672307

3672405

3672407
อุตสาหกรรมอาหารเบื้องต้น

สุขาภิบาลอาหารและกฎหมายอาหาร

สุขาภิบาลอาหารและถนอมอาหาร

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารเบื้องต้น

กระบวนการแปรรูปและการผลิตอาหาร

ความสัมพันธ์ของการเกษตรวิทยาศาสตร์การอาหาร

และโภชนาการ

ความสัมพันธ์ของการเกษตรวิทยาศาสตร์การถนอม

อาหารและโภชนาการ

การบรรจุอาหาร

การบรรจุผลิตภัณฑ์ทางพืช

การบรรจุผลิตภัณฑ์ทางสัตว์

จุลชีววิทยาของผลิตภัณฑ์อาหาร

กรรมวิธีกระบวนการหมัก

การควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหาร

หลักอุตสาหกรรมเกษตร

กฎหมายและมาตรฐานอาหาร

การสำรวจด้านอุตสาหกรรมอาหาร

การวางแผนและควบคุมการผลิตในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร

การจัดและการบริหารโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร

การถนอมอาหารโดยใช้ความเย็น

หลักการถนอมและแปรรูปผลิตผลเกษตร

การแปรรูปอาหาร 1

เทคโนโลยีธัญชาติและผลิตภัณฑ์

เทคโนโลยีการถนอมอาหาร
2(2-0)

2(2-0)

2(2-0)

3(2-3)

3(2-2)

2(1-3)

2(1-3)

2(1-2)

2(1-2)

2(1-2)

2(1-3)

2(1-3)

3(2-2)

3(2-2)

2(2-0)

2(1-3)

3(2-3)

3(2-3)

3(2-3)

2(1-3)

3(2-3)

3(2-3)

2(1-3)

รหัสวิชา
ชื่อวิชา
น(ท-ป)

รหัสใหม่
รหัสเก่า



5072405
5072406

5072407

5072408

5072409

5072410

5072411

5072701

5172801

5072802

5072901

5073101

5073201

5073202

5073301

5073302

5073303

5073305

5073401

5073402

5073403

5073404

5073501

5073601

5073701

5073702
3672408
3672409

3672411

3642412

3672413

3672414

3672415

3672410

-

3672801

3672701

3673104

3673209

3673210

3673209

3673210

3673203

3673204

3673308

3673406

3673501

3673601

3673702

3672416

3673703
ระบบการผลิตอาหาร
วิธีการผลิตและการแปรรูปอาหารแบบดั้งเดิม

เทคโนโลยีขนมอบ

เครื่องดื่ม

เทคโนโลยีนมและผลิตภัณฑ์

เทคโนโลยีเนื้อและผลิตภัณฑ์

การทำอาหารแห้ง

การวิเคราะห์อาหาร

การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพเทคโนโลยี

การอาหาร 1

การฝึกประสบการณ์วิชาชีพเทคโนโลยีการอาหาร 1

การฝึกหัดวิจัย  1

การบรรจุผลิตภัณฑ์อาหาร

จุลชีววิทยาทางอาหาร

อุตสาหกรรมการหมัก

การประกันคุณภาพอาหาร 1

การประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาทสัมผัส

การประกันคุณภาพอาหาร 2

พิษวิทยาทางอาหาร

หลักการถนอมผลิตภัณฑ์พืช

หลักการถนอมผลิตภัณฑ์สัตว์

การแปรรูปอาหาร 2

เทคโนโลยีการผลิตอาหารเบื้องต้น

วิศวกรรมอาหาร 1

อาหารและโภชนาการ

เคมีอาหาร

เคมีอาหาร

หลักการวิเคราะห์อาหาร
2(2-0)
2(1-3)

3(2-3)

3(2-2)

3(2-3)

3(2-3)

2(1-3)

3(2-2)

2(90)

3(230)

2(1-2)

3(2-3)

3(2-3)

3(2-3)

2(1-3)

2(1-3)

2(1-3)

3(2-3)

2(2-0)

2(2-0)

3(2-3)

2(1-3)

3(2-3)

2(2-0)

3(2-3)

3(3-0)

3(2-3)

รหัสวิชา
ชื่อวิชา
น(ท-ป)

รหัสใหม่
รหัสเก่า



5073801

5074301

5074302

5074303

5074304

5024306

5074401

5074402

5074403

5074404

5074405

5074406

5074407

5074408

5074501

5074801

5074802

5074901

5074902

5024904

5074905
3672410

3673103

3674304

3674311

3674312

3674418

3674419

3674206

3644207

3674421

3674422

3674502

3674805

3674904

3674904

3674905


หลักการวิเคราะห์อาหาร

การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร 3

การออกแบบผลิตภัณฑ์เกษตร

การใช้ประโยชน์จากเศษเหลือทางการเกษตร

สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร

การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร

สารเจือปนในอาหาร

เทคโนโลยีผักและผลไม้

เทคโนโลยีน้ำมันและไขมัน

การแปรรูปพืชน้ำมันและน้ำมัน

เทคโนโลยีน้ำตาล

เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง

เทคโนโลยีสัตว์ปีกและผลิตภัณฑ์

เทคโนโลยีเครื่องดื่ม

เทคโนโลยีขนมหวาน

กรรมวิธีการแปรรูปสัตว์น้ำ

วิศวกรรมอาหาร 2

การฝึกประสบการณ์วิชาชีพห้องปฏิบัติการ 3

การฝึกงานห้องปฏิบัติการ

การฝึกงานด้านอุตสาหกรรมอาหาร

การฝึกประสบการณ์วิชาชีพด้านอุตสาหกรรมอาหาร 3

สัมมนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร

สัมมนาเทคโนโลยีการอาหาร

ปัญหาพิเศษวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร

ปัญหาพิเศษเทคโนโลยีอาหาร

หัวข้อศึกษาพิเศษทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
การศึกษาดูงานด้านอุตสาหกรรมอาหาร
3(2-2)

2(90)

2(1-3)

2(1-3)

2(1-3)

3(2-3)

3(3-0)

3(2-3)

3(2-3)

2(1-3)

3(2-3)

3(2-3)

3(2-3)

2(1-3)

2(1-3)

3(2-2)

3(2-3)

2(120)

2(120)

3(230)

3(230)

1(1-0)

1(1-0)

3(0-6)

2(1-3)

2(2-0)
1(0-3)

1

